Cocktail en composition libre

LES FROIDS

* Chouguette au sucre grain « Minimum 100 UNITES » ......cvvrevcrreereererievrse s seseseeseseesessessssesees 0,50 €

* Véritable gougére au fromage ou Jambon ou Saumon « Minimum 100 unites » ................. 0,55 €

* Petite madeleine multi saveurs salé du chef « pesto, EPICES » ......ccccvurcreririmeieseieieseseeaeenns 0,70 €

* Wrap jambon cru, tartinade de tomate et salade croquante .............ccoeceveeeiereecseeesineenennens 1,00 €

LUl =Tolo (= o o101 1= i 7= Tolo g I =T T 1,10 €
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» Taytelotte chenme TralS St TOMIETOR OIS ... iuumu.mimmsiomunssumsmwinmssnmasssss s om.ssssmsss4sssosssasamsessss i e sassaossis

* Focaccia au pesto et sa garmniture RalIENNE ..o
Canapé ceuf mimosa au parfum de truffe @ ......................................................................................................................

¢ Pain nordique et sa ganache de fourme d’Ambert et chiffonnade de jambon de pays ..., 1,00 €

* Foie gras frais sur pain Mandiant QUX fIUILS SECS ........owuuecuereuruecieeseesisssessesssesses s sss s sasssssssesssssssssesssssssesssssssssessassssssssens 1,20 €

* Tartelette provencale, rillette de SAUMON FUME ............ooveeceeee e eeeeeesssesseessseeeeseseeessssesesssseseseessessesssesesessenssessssssssssenssens 1,20 €

* Mille-feuille de SAUMON fUME Bt MASCANDONE ......vu.veseusrrserseesesssssresssssssssssssnsssessesssssssssessssssesssessesssnsssnssesssnssssssesssnsssnssnsssess 1,20€

* Filet de saumon gravlax a I'aneth entier tranché (15g) et sa mousseline Citronnée (& Partager) .........wweeerresseessresersnesrees 1,30 €

* Petite noix de St Jacques marinée huile d’olive agrumes et zeste de CItron VErt ...........ccceeerueereceeecueesssessessesseesaens 1,40 €

¢ Escalier de brochette froide (tomate cerise/mozzarella au pesto et SErran0) ... 1,20 €

* Grande box de légumes crus a tremper, petites sauces (MINIMUM 50 PEIS) ...c.coviiinennne e 1,30 €

» Carpaccio de St Jacques fraiches sur croguant de légumes, vinaigrette d’agrumes .........ccecevveveererirsierssesessssesssssssssnes 1,50 €

* \errine guacamole aux agrumes, saumon mariné aux herbes, CrumbIE SAIE .............vveveecereeererersseeeeeeresessmseesesssesssessens 1,40 €

» Verrine de tartare de pétoncles et perles marines mousseling de IEgUMES VEIS ...........c.oeuurumrvnsssssessssssmssssssssssssssenns 1,50 €
Verrine provengale au pesto, mousseline de chévre frais et crumble Sablé ParmeSan (1) ..............mewesssesssesssesssesenee 1,40 €

* Huitre Bretonne n°3 (citron, vinaigre a I'’échalote) (minimum de commande 50)
« Vous foumissez les huitres 0,60 € /piéce pour I'ouverture et condiments »

Jambon de Serrano le cuissot environ 6 a 7 kg en voile
coupé devant les invités

Forfait 180,00 €
Vous fournissez le Serrano, nous le présentons et tranchons : 70,00 €

LES CHAUDS

Mini muffin végétarien courgette tomate séche et fouetté aux fines herbes @ ............................................................... 1,20 €
& MiNE A NEKUBCIE Al S B B ING i v iumasiasiinia iosiscursissm i % 554555 3 94544 5555 S 545 58 S 55 S A A S S e oM SR 1,30 €
e Mini croque-monsieur j@ambon MMENTA ..........oiii s e 1,00 €
* Mini profiterole d’escargot de bourgogne et son beurre maitre d’HOtE ..o 1,10€

Mini corolle croustillante de Sainte Maure de Touraine et miel de flEUr (1) .......coccoouuerrcessisumesscsssssssssessssssscsssssnsssees 1,00 €
« Mini blinis a la créme de blanc de poireaux et SAUMON fUME ...ttt sttt s samanns 1,10€
* Tartelette de boudin noir et compotée de pomme et rhubarbe rOUGE ..........ccocveinmnirnrerererereessnseses s sssssssesens 1,10€
» Pigué coaktail pruneaubt Ak BRI MO« .s.sussssiwssisussssi sz e sossisssinssisnsssids sy esssss s st i 0,80 €

Mini samossa aux petits légumes et curry sauce bIanChe (V) ..ot 1,106
& Nini cheesehlirDsr ooyl BIEIRONRIGS: ... ot e s ssions oot e Sas 580 S0 i S A SR 1,40 €
* Queue de crevette panée fagon panko SAUCE AIGre dOUCE ... s sssssbsssssssssssanas L 20E
o Mini brochette de St Jacques et courgettes (animation PIANCHA) «iscsseasssissnissussssisssnsssnsssnssnsissnssissssnssssssssssansssnssanssnnsisns 1,20 €
* Mini brochette de crevette et chorizo Marin@e (21Tl 0T DIENIENIA] riieeiressreeresseseessessesssesbessssssesaesmsssessssanassesssssssssnans 1,10 €
* Mini brochette de filet de boeuf et oignons grelot marinée _ s 1.20€
* Mini brochette de filet de canard marinée miel et soja (11112100 DTN e 1,10 €
¢ CEuf brouillé en mini box fagon Provencale et son pain mouillette (MinimMumM 50 DIECES) .....eveeveriermirrieeieneseeereraeeeeaeeeas 1,30 €
* Mini cassolette minute de pétoncles, moules et crevettes a la créeme d’ail Persillée ..o 1,80 €

(animation chaffing dish si plus de 80 convives)

Atelier : Risotto Carnaroli Végétarien champignons et jus de truffe dans sa Meule de Parmesan (V) ........cococveecvecrunans 3,00 €

(Minimum 100 convives)
¢ La Box « parmentier de canard et purée de saison » (Cocktail diNatoire) .........ocereriesricmsmsmseminicissssssrssrssessssesessessseees 4,50 €




® Brochette de deux cubes d’ananas frais embroché au zeste de CItrON VEIL .....oovoeoe e ver oo aiees 0,90 €

e Tartelette framboise ou fraise fraiche sur créme MoUSSEINE VANIIIE ... ....ooovveeeeeee e e reeeseeeseseaereseeseeresseeens 1,90 €
o Mini tartelette caramiel BeUMR §al8.. ... 1,50 €
¢ Mini sablé breton insert citron et tresse de QUIMAUVE ... ess et ssssr s sr s b sn e s ar e 1,90 €
* Mini cheese-cake chocolat caramel SUr fON SADIE...............coieeiei i e se e s s e s s sttt sessaes s eeessaens 1,90 €
¢ Le véritable macaron artisanal ( chocolat, orange, framboise, PIStache) .............cooooiooeeeeeeeeee e 1,50 €
* Macaronade framboise et MOUSSEINE VANIIIE ..............cocoueeieiriieieeeee ettt eseeses s eseseesaessaeassessesestssteesesssesasesesnaens 2,20 €
® Mini CANNEIE DOTTEIAIS.............c.coovveeriieesessecscssiesssssesssss s stesess st s sssssass s sas e st sess s s s s s R b ensses s st ensas 1,20 €
& Minieciar Chatolat G BEIBL .....o.vummmana i i e e s 1,90 €
e \/éritable chou crogue en bouche vanille et Son carré de NOUGALINE ...........coovveeeeeee e eeeseee e reeeeeeseseseseessseeeresserens 1,90 €
¢ Mini Tropézienne garnie MOUSSEIINE VANIIE ............c..cocoeeeeroiiirereseeseeseseesesessssessessssessseseressessasassessesensasssessresenssssesnesens 1,90 €
s Mini crome Brilee & I WA ..o e e i S VL R 1,90 €
¢ Verrine créme vanille et caramel fACON SNICKEIS ...........ccoiioiiiie ettt ees e s e se s e seseeses st se e se sttt et sassaenensesneens 1,90 €
¢ Verrine mascarpone fruits de la passion, coulis rouge et crumble Sablé ...............coo oo 1,90 €
» Panccotia auringils nougs: oo e e s e 1,90 €
¢ Brochette aux 3 fruits frais et sa fontaine de chocolat (MINIMUM 50 PEIS) .......coceieeeieeeeeee e s s seeesnesseeresessseens 1,90 €

e Cascade de mini fruits & Croquer SElON SAISON ...ccccv e e s e sre s e e e neenes 2,00 €

(minimum 100 personnes)
fraise, cerise, raisin, framboise, V4 abricot, cube d’ananas, mini prune, mare, cassis

e Atelier Plancha : 2 mini crépes chaudes, chocolat, confiture, caramel ...........ccccoociiiciicinecciiniinnnns 1,80 €
(minimum 50 personnes)

duit fortement la consommation de sans alcoo Bar a Mojito
Jus de fruits frais minute a la demande Servi pendant 1h30 Maximum

avec seaux de 8 fruits frais en cube 2,50 € /pers | minimum de 100 convives
Fraise, melon, pastéque, abricot, ananas, kiwi,
pomme, poire

2,00 € /pers | minimum de 200 convives

avec verrerie PET + citron vert + menthe fraiche

2,00 € par pers - Plus de 300 convives + paille carton + sucre de canne + glace pillée
2,50 € par pers - Plus de 150 convives Hors Alcool et eau gazeuse

3,00 € par pers - De 100 a 150 convives

Forfait logistique (a ajouter a votre composition) : 2,50 € / pers I’ensemble
e Location de 2 a 3 verres par convive (flite, coupe, tubo, touraine a vin)
* Nappage des buffets en tissu blanc et serviettes cocktails

3,50 € /pers e Forfait logistique (étuve, vasque et glace pillée, supports, poubelle table, snackeuse...)
(24 cl de cocktail/personne)
minimum de 100 convives

Bar a Spritz

Une animation chic et conviviale

Service (a ajouter a votre composition) Aucun droit de bouchon ne vous sera demandé

%400? d€e é opc?«-trasn ereang) e Service sur 2h30 (1 serveur pour 34) + de 300 personnes 5,50 €/pers.
Ak 6 206 Conives e Service sur 2h30 (1 serveur pour 32) + de 200 personnes 6,00 €/pers.

_ ) e Service sur 2h30 (1 serveur pour 30) + de 100 personnes 6,80 €/pers.
Ajoutez une touche de fraicheur et * Service sur 2h30 (1 serveur pour 30) entre 60 et 100 personnes 7,60 €/pers.

d'élegance a votre evenement avec

notre bar & Spritz. Une formule

originale qui ravira vos convives en Renseignements Supplémentaires

Y Qe @ PUSSILIRE decuster * La boisson sera fournie par le client sans droit de bouchon (prévoir 1 bouteille de

Ca cacidal telen eloemetigLe, champagne/crémant pour 2 pers en cocktail, 1 bouteille de Whisky pour 90 pers , 1 litre

de jus de fruits pour 20 pers, 1 litre de boisson gazeuse soft pour 30 pers, 1 litre de
perrier pour 20 pers + eau plate par personne selon température)

* Montage et placement des tables buffet et chaises par le client la veille. Si mise en
place par le traiteur forfait 100 €, si démontage par le traiteur forfait 100 €

¢ Décoration plantes et fleurs du parc et des buffets a la charge du client

* Possibilité de livraison uniquement

e Grand Saumur Brut Chapin Landais'(1 Blle/2 pers) ou cocktail maison (40 cl /personne)
¢ Jus de pomme pétillant mayennais, planteur sans alcool, eau plate et gazeuse a volonté



